
Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

04/02/2019 05/02/2019 06/02/2019 07/02/2019 08/02/2019

8:00-8:50  

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

102250 
Additius alimentaris i 

funcionals

Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

1

Aula de grup gran: 2.1.07

Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
Nutrició aplicada
Pràctiques del processat d'aliments

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 

(seminari)     

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)   

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      

Assignatura

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dimarts Dimecres Dijous Divendres

12/02/2019 13/02/2019 14/02/2019 15/02/2019

8:00-8:50

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

Dilluns
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102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

Pràct
102589 Gr 5

Extracció d'oli
2.0.PP.02

(Planta Pilot)

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102250 
Additius alimentaris i 

funcionals
inf A2

Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

2

Assignatura
Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
Nutrició aplicada

Aula de grup gran: 2.1.07
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102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      

Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

102233
Nutrició aplicada

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

18/02/2019 19/02/2019 20/02/2019 21/02/2019 22/02/2019

8:00-8:50  

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

Assignatura
Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal

102250
Additius alimentaris i 

funcionals     

Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

3

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      

Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada

Pràctiques
102589

Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II
Olis de llavors

Cada estudiant dedicarà 9 hores a aquesta pràctica. Els grups s'organitzaran 
la primera setmana de classe

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

Nutrició aplicada

Aula de grup gran: 2.1.07
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

25/02/2019 26/02/2019 27/02/2019 28/02/2019 01/03/2019

8:00-8:50

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

Nutrició aplicada

Aula de grup gran: 2.1.07

Assignatura
Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal

Pràc. 102250
Additius alimentaris i 

funcionals
lab B.0.03

Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

4

102234 A
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      Pràc. 102250
Additius alimentaris i 

funcionals
lab B.0.03

Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

102234 A
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102234 A
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102234 A
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102234 A
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada

Horari_GCTA_2s_3c i OP_18-19 18/10/2018



Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

04/03/2019 05/03/2019 06/03/2019 07/03/2019 08/03/2019

8:00-8:50

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

5

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

Tècniques d'avaluació sensorial OP

Assignatura
Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
Nutrició aplicada

102250 (*)
Additius alimentaris i 

funcionals

Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

Aula de grup gran: 2.1.07

Additius alimentaris i funcionals OP
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

11/03/2019 12/03/2019 13/03/2019 14/03/2019 15/03/2019

8:00-8:50

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

Nutrició aplicada

102233
Nutrició aplicada

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

Aula de grup gran: 2.1.07

Assignatura

Pràc. 102250
Additius alimentaris i 

funcionals
lab B.0.03

Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

6

102234 A
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      
Pràc. 102250

Additius alimentaris i 
funcionals
lab B.0.03

Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

102234 A
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102234 A
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102234 A
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102234 A
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

18/03/2019 19/03/2019 20/03/2019 21/03/2019 22/03/2019

8:00-8:50  

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

Aula de grup gran: 2.1.07

Assignatura

Pràct
102233 P1
102233 P2

Pràct
102233 P3
102233 P4

Pràct
102233 P3
102233 P4

Pràct
102233 P1
102233 P2

Pràct
102233 P3
102233 P4

Pràct
102233 P1
102233 P2

Pràc. 102250
Additius alimentaris i 

funcionals
lab B.0.03

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
seminari     

Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

7

Pràct
102233 P1
102233 P2

Pràct
102233 P3
102233 P4

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      
Pràc. 102250

Additius alimentaris i 
funcionals
lab B.0.03

Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

102233
Nutrició aplicada

102233
Nutrició aplicada

Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
Nutrició aplicada

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

25/03/2019 26/03/2019 27/03/2019 28/03/2019 29/03/2019

8:00-8:50  

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253
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Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II
Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

Aula de grup gran: 2.1.07

Assignatura
Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
Nutrició aplicada
Pràctiques del processat d'aliments
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

01/04/2019 02/04/2019 03/04/2019 04/04/2019 05/04/2019

8:00-8:50

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

102234 B
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
Nutrició aplicada

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

102233
Nutrició aplicada

102234 B
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

Aula de grup gran: 2.1.07

Assignatura

Pràc. 102250
Additius alimentaris i 

funcionals
lab B.0.03

Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

9

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

102233
Nutrició aplicada

102234 B
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot) 

102234 B
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      
Pràc. 102250

Additius alimentaris i 
funcionals
lab B.0.03

Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

102234 B
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

08/04/2019 09/04/2019 10/04/2019 11/04/2019 12/04/2019

8:00-8:50

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

102234 B
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

Pràc. 102250
Additius alimentaris i 

funcionals
lab B.0.03

Pràc. 102250
Additius alimentaris i 

funcionals
lab B.0.03

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

Nutrició aplicada

Aula de grup gran: 2.1.07

Assignatura
Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal

Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

10

102234 B
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102233
Nutrició aplicada

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      

Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

102234 B
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102234 B
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102234 B
Pràctiques del 

processat 
d'aliments
2.0.PP.03

(Planta Pilot)

102233
Nutrició aplicada

102233
Nutrició aplicada

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

22/04/2019 23/04/2019 24/04/2019 25/04/2019 26/04/2019

8:00-8:50

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

Assignatura
Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal

Additius alimentaris i funcionals OP

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      

Tècniques d'avaluació sensorial OP

11

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

102233
Nutrició aplicada

Pràctiques del processat d'aliments

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

Nutrició aplicada

Aula de grup gran: 2.1.07
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

29/04/2019 30/04/2019 01/05/2019 02/05/2019 03/05/2019

8:00-8:50

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

Assignatura

12

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)   

102250 
Additius alimentaris i 

funcionals

Pràct
102589 G1

2.0.PP.01
(Planta Pilot)

Pràct
102589 G2

2.0.PP.03
(Planta Pilot)

Pràct
102589 G3

2.0.PP.01
(Planta Pilot)

Pràct
102589 G4

2.0.PP.03
(Planta Pilot)

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada

102233
Nutrició aplicada

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

Aula de grup gran: 2.1.07

Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      

Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
Nutrició aplicada
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

06/05/2019 07/05/2019 08/05/2019 09/05/2019 10/05/2019

8:00-8:50  

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

102250
Additius alimentaris i 
funcionals      2.1.07

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 
d'aliments 

d'origen animal

102233
Nutrició aplicada

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)       

102250 
Additius alimentaris i 

funcionals
2.1.07

Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II
Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

13

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments 

d'origen vegetal 
II

Aula de grup gran: 2.1.07

Assignatura
Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'orige
Nutrició aplicada
Pràctiques del processat d'aliments

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)      
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

13/05/2019 14/05/2019 15/05/2019 16/05/2019 17/05/2019

8:00-8:50

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

Aula de grup gran: 2.1.07

Assignatura
Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal

14

102233
Nutrició aplicada

102233
Nutrició aplicada

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)   

102250
Additius alimentaris i 

funcionals

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

Nutrició aplicada
Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II
Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

20/05/2019 21/05/2019 22/05/2019 23/05/2019 24/05/2019

8:00-8:50  

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada

15

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)       

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)      

Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

Aula de grup gran: 2.1.07

Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

Assignatura

Nutrició aplicada
Pràctiques del processat d'aliments

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      

102589
Tecnologia del 

processat d'aliments 
d'origen vegetal II

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal

102250
Additius alimentaris i 

funcionals
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

27/05/2019 28/05/2019 29/05/2019 30/05/2019 31/05/2019

8:00-8:50  

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        

Nutrició aplicada

Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II
Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

102250
Additius alimentaris i 

funcionals

16

102233
Nutrició aplicada

102250
Additius alimentaris i 

funcionals      

Pràctiques del processat d'aliments

Assignatura

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102233
Nutrició aplicada

102232
Ampliació de 

tecnologies del 
processat 

d'aliments d'origen 
animal

102589
Tecnologia del 

processat 
d'aliments d'origen 

vegetal II

Aula de grup gran: 2.1.07

Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal

102589
Tecnologia del 

processat d'aliments 
d'origen vegetal II

102253
Tècniques 
d'avaluació 
sensorial 
(seminari)        
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

03/06/2019 04/06/2019 05/06/2019 06/06/2019 07/06/2019

8:00-8:50  

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253 Tècniques d'avaluació sensorial OP

Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

17

Aula de grup gran: 2.1.07

Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal

Additius alimentaris i funcionals OP

Nutrició aplicada

Assignatura
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

10/06/2019 11/06/2019 12/06/2019 13/06/2019 14/06/2019

8:00-8:50  

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

Aula de grup gran: 2.1.07

Assignatura
Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
Nutrició aplicada
Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

18
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

17/06/2019 18/06/2019 19/06/2019 20/06/2019 21/06/2019

8:00-8:50  

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253

19

Aula de grup gran: 2.1.07

Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
Nutrició aplicada
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Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II

Assignatura
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Tercer curs i OP Grau en Ciència i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

 2S

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres

24/06/2019 25/06/2019 26/06/2019 27/06/2019 28/06/2019

8:00-8:50  

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Codi
102232
102233
102234
102589
102250
102253
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en
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Aula de grup gran: 2.1.07

Assignatura
Ampliació de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
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Additius alimentaris i funcionals OP
Tècniques d'avaluació sensorial OP

A
va

lu
ac

ió
 1

02
23

2
A

m
pl

ia
ci

ó 
de

 te
cn

ol
og

ie
s 

de
l 

pr
oc

es
sa

t d
'a

lim
en

ts
 d

'o
rig

en
 

an
im

al
A

u
la

 2
.1

.0
7

Nutrició aplicada
Pràctiques del processat d'aliments
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal II
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