Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

1 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
04/02/2019 05/02/2019 06/02/2019 07/02/2019 08/02/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00
11:10-12:00
12:10-13:00 102253 102253 102253
Teécniques Técniques Técniques
d'avaluacié d'avaluacio d'avaluacio
sensorial sensorial sensorial
13:10-14:00 (seminari) (seminari) (seminari)
. . 102232 102232
15:00-15:50 Ampliacio de Ampliacio de
tecnologies del 102233 tecnologies del 102233
processat Nutricié aplicada processat Nutricié aplicada
. . d'aliments d'origen d'aliments d'origen
16:00-16:50 animal animal
17:10-18:00 102589 102589
Tecnologia del 102250 Tecnologia del Additi 102|.250 taris i
processat Additius alimentaris i processat ! 'fti;g:;r; anst
d'aliments d'origen funcionals d'aliments d'origen
18:10-19:00 vegetal Il vegetal Il
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricio aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal Il

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacié sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19
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Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

2 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
11/02/2019 12/02/2019 13/02/2019 14/02/2019 15/02/2019
8:00-8:50
- 3
9:00-9:50 | ©5%
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a o |XTE Técniques Técniques
a e s . .
=y d'avaluacio d'avaluacio
g S sensorial sensorial
13:10-14:00 B u g-_' (seminari) (seminari)
a o
N
15:00-15:50 Pract 102232
102589 Gr 5 Ampliacié de
e 102233 tecnologies del 102233
Extraccié d'oli o e
Nutricio aplicada processat Nutricio aplicada
2.0.pP.02 d'aliments d'origen
16:00-16:50 | ~ (Planta Pilot) animal
. . 102232
17:10-18:00 Ampliacié de 102589
. 102250 Tecnologia del
tecnologies del L ; .
rocessat Additius alllmentarls i processat 102250
P o funcionals d'aliments d'origen|Additius alimentaris i
d'aliments d'origen :
18:10-19:00 : vegetal Il funcionals
animal .
inf A2
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricié aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal |l

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacié sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19
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Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)

Curs 2018-19

3 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
18/02/2019 19/02/2019 20/02/2019 21/02/2019 22/02/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
Practiques
10:10-11:00 102589
Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal Il
Olis de llavors
11:10-12:00 Cada estudiant dedicara 9 hores a aquesta practica. Els grups s'organitzaran
la primera setmana de classe
12:10-13:00 102253
Técniques
d'avaluacio
sensorial
13:10-14:00 (seminari)
. . 102232 102232 102232
15:00-15:50 Ampliacié de Ampliacié de Ampliacié de
tecnologies del 102233 tecnologies del 102233 tecnologies del
processat Nutricié aplicada processat Nutricié aplicada processat
. . d'aliments d'origen d'aliments d'origen d'aliments d'origen
16:00-16:50 animal animal animal
17:10-18:00 102589 102589
Tecnologia del 102250 Tecnologia del 102250
. . . Additius alimentaris i
processat Additius alimentaris i processat )
. . ) . . funcionals
d'aliments d'origen funcionals d'aliments d'origen
18:10-19:00 vegetal Il vegetal Il
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacio de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricié aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal Il

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacié sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19

2S

18/10/2018



Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

4 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
25/02/2019 26/02/2019 27/02/2019 28/02/2019 01/03/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00 102234 A 102234 A 102234 A 102234 A 102234 A
R Practiques del Practiques del Practiques del Practiques del Practiques del
processat processat processat processat processat
d'aliments d'aliments d'aliments d'aliments d'aliments
11:10-12:00 2.0.PP.03 2.0.PP.03 2.0.PP.03 2.0.PP.03 2.0.PP.03
SYT e (Planta Pilot) (Planta Pilot) (Planta Pilot) (Planta Pilot) (Planta Pilot)
12:10-13:00
13:10-14:00
. . 102232 102232
15:00-15:50 Ampliacio de Ampliacio de
tecnologies del 102233 tecnologies del 102233
processat Nutricié aplicada processat Nutricié aplicada Prac. 102250
. . d'aliments d'origen d'aliments d'origen Additius alimentaris i
16:00-16:50 animal animal funcionals
lab B.0.03
17:10-18:00 102589 102589
Tecnologia del 102250 Tecnologia del
processat Additius alimentaris i processat .
d'aliments d'origen funcionals d'aliments d'origen Addliatir:;:;iomzeznstgris i
18:10-19:00 vegetal Il vegetal Il funcionals
lab B.0.03
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacio de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricié aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal Il

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacié sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19

2S
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Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

5 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
04/03/2019 05/03/2019 06/03/2019 07/03/2019 08/03/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00
11:10-12:00
12:10-13:00 102253 102253 102253
Técniques Técniques Técniques
d'avaluacio d'avaluacio d'avaluacio
sensorial sensorial sensorial
13:10-14:00 (seminari) (seminari) (seminari)
. . 102232 102232 102232
15:00-15:50 Ampliacié de Ampliacié de Ampliacié de
tecnologies del 102233 tecnologies del 102233 tecnologies del
processat Nutricié aplicada processat Nutricié aplicada processat
. . d'aliments d'origen d'aliments d'origen d'aliments d'origen
16:00-16:50 animal animal animal
17:10-18:00 102589 102589 .
Tecnologia del 102250 Tecnologia del Add't'1022I'50( )t .
processat Additius alimentaris i processat ' 'fti;g:;r; ans|
d'aliments d'origen funcionals d'aliments d'origen
18:10-19:00 vegetal Il vegetal Il
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricié aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal Il

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacio sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19

18/10/2018




Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

6 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
11/03/2019 12/03/2019 13/03/2019 14/03/2019 15/03/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00 102234 A 102234 A 102234 A 102234 A 102234 A
R Practiques del Practiques del Practiques del Practiques del Practiques del
processat processat processat processat processat
d'aliments d'aliments d'aliments d'aliments d'aliments
11:10-12:00 2.0.PP.03 2.0.PP.03 2.0.PP.03 2.0.PP.03 2.0.PP.03
SYT e (Planta Pilot) (Planta Pilot) (Planta Pilot) (Planta Pilot) (Planta Pilot)
12:10-13:00
13:10-14:00
. . 102232 102232
15:00-15:50 Ampliacio de Ampliacio de
tecnologies del 102233 tecnologies del 102233
processat Nutricié aplicada processat Nutricié aplicada Prac. 102250
. . d'aliments d'origen d'aliments d'origen Additius alimentaris i
16:00-16:50 animal animal funcionals
lab B.0.03
17:10-18:00 102589 102589
Tecnologia del 102250 Tecnologia del
processat Additius alimentaris i processat Prac. 102250
d'aliments d'origen funcionals d'aliments d'origen|Additius alimentaris i
18:10-19:00 vegetal I| vegetal l| funcionals
lab B.0.03
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricio aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal Il

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacié sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19

2S

18/10/2018



Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

7 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
18/03/2019 19/03/2019 20/03/2019 21/03/2019 22/03/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00
Pract Pract Pract Pract
102233 P1 102233 P3 102233 P3 102233 P1
102233 P2 102233 P4 102233 P4 102233 P2
11:10-12:00
12:10-13:00 102253
Técniques Pract Pract Pract Pract
d'avaluacio 102233 P3 102233 P1 102233 P1 102233 P3
sensorial 102233 P4 102233 P2 102233 P2 102233 P4
13:10-14:00 seminari
. . 102232 102232
15:00-15:50 Ampliacio de Ampliacio de
tecnologies del 102233 tecnologies del 102233
processat Nutricié aplicada processat Nutricié aplicada Prac. 102250
. . d'aliments d'origen d'aliments d'origen Additius alimentaris i
16:00-16:50 animal animal funcionals
lab B.0.03
17:10-18:00 102589 102589
Tecnologia del 102250 Tecnologia del
processat Additius alimentaris i processat Prac. 102250
d'aliments d'origen funcionals d'aliments d'origen | Additius alimentaris i
18:10-19:00 vegetal Il vegetal Il funcionals
lab B.0.03
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricio aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal Il

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacié sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19

2S

18/10/2018



Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

8 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
25/03/2019 26/03/2019 27/03/2019 28/03/2019 29/03/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00
11:10-12:00
12:10-13:00
13:10-14:00
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Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacio de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricio aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal |l

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacié sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19

2S

18/10/2018



Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

9 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
01/04/2019 02/04/2019 03/04/2019 04/04/2019 05/04/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00 102234 B 102234 B 102234 B 102234 B 102234 B
R Practiques del Practiques del Practiques del Practiques del Practiques del
processat processat processat processat processat
d'aliments d'aliments d'aliments d'aliments d'aliments
11:10-12:00 2.0.PP.03 2.0.PP.03 2.0.PP.03 2.0.PP.03 2.0.PP.03
SYT e (Planta Pilot) (Planta Pilot) (Planta Pilot) (Planta Pilot) (Planta Pilot)
12:10-13:00
13:10-14:00
. . 102232 102232
15:00-15:50 Ampliacio de Ampliacio de
tecnologies del 102233 tecnologies del 102233
processat Nutricié aplicada processat Nutricié aplicada Prac. 102250
. . d'aliments d'origen d'aliments d'origen Additius alimentaris i
16:00-16:50 animal animal funcionals
lab B.0.03
17:10-18:00 102589 102589
Tecnologia del 102250 Tecnologia del
processat Additius alimentaris i processat Prac. 102250
d'aliments d'origen funcionals d'aliments d'origen|Additius alimentaris i
18:10-19:00 vegetal Il vegetal Il funcionals
lab B.0.03
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricié aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal Il

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacié sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19

2S

18/10/2018



Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

10 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
08/04/2019 09/04/2019 10/04/2019 11/04/2019 12/04/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00 102234 B 102234 B 102234 B 102234 B 102234 B
R Practiques del Practiques del Practiques del Practiques del Practiques del
processat processat processat processat processat
d'aliments d'aliments d'aliments d'aliments d'aliments
11:10-12:00 2.0.PP.03 2.0.PP.03 2.0.PP.03 2.0.PP.03 2.0.PP.03
SYT e (Planta Pilot) (Planta Pilot) (Planta Pilot) (Planta Pilot) (Planta Pilot)
12:10-13:00
13:10-14:00
. . 102232
15:00-15:50 Ampliacio de
102233 102233 tecnologies del 102233
Nutricié aplicada | Nutricié aplicada processat Nutricié aplicada Prac. 102250
. . d'aliments d'origen Additius alimentaris i
16:00-16:50 animal funcionals
lab B.0.03
17:10-18:00 102589 102589
Tecnologia del 102250 Tecnologia del
processat Additius alimentaris i processat Prac. 102250
d'aliments d'origen funcionals d'aliments d'origen | Additius alimentaris i
18:10-19:00 vegetal Il vegetal Il funcionals
lab B.0.03
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacio de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricio aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal Il

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacié sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19
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18/10/2018



Tercer curs i OP Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA) 2S
Curs 2018-19

11 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
22/04/2019 23/04/2019 24/04/2019 25/04/2019 26/04/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00
11:10-12:00
12:10-13:00 102253 102253
Tecniques Tecniques
d'avaluacio d'avaluacio
sensorial sensorial
13:10-14:00 (seminari) (seminari)
. . 102232 102232
15:00-15:50 Ampliacio de Ampliacio de
102233 tecnologies del tecnologies del
Nutricié aplicada processat processat
. . d'aliments d'origen d'aliments d'origen
16:00-16:50 animal animal
17:10-18:00 102589
102250 Tecnologia del
Additius alimentaris i processat
funcionals d'aliments d'origen
18:10-19:00 vegetal Il
19:10-20:00
20:10-21:00
Aula de grup gran: 2.1.07
Codi Assignatura
102232 Ampliacio de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricio aplicada
102234 Practiques del processat d'aliments
102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal Il
102250 Additius alimentaris i funcionals OP
102253 Técniques d'avaluacié sensorial OP

Horari_GCTA 2s_3ciOP_18-19 18/10/2018



Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

2S

Aula de grup gran: 2.1.07

12 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
29/04/2019 30/04/2019 01/05/2019 02/05/2019 03/05/2019
8:00-8:50
Pract Pract
102589 G1 102589 G3
9:00-9:50
2.0.PP.01 2.0.PP.01
(Planta Pilot) (Planta Pilot)
10:10-11:00
11:10-12:00
Pract Pract
102589 G2 102589 G4
12:10-13:00 102253 102253
Tecniques 2.0.PP.03 2.0.PP.03 Tecniques
d'avaluacié (Planta Pilot) (Planta Pilot) d'avaluacié
sensorial sensorial
13:10-14:00 (seminari) (seminari)
. . 102232 102232
15:00-15:50 Ampliacio de Ampliacio de
tecnologies del 102233 102233 tecnologies del
processat Nutricié aplicada Nutricié aplicada processat
. . d'aliments d'origen d'aliments d'origen
16:00-16:50 animal animal
17:10-18:00 102589
Tecnologia del 102250 i 102.250 o
. ) L Additius alimentaris i
processat Additius alimentaris i funcionals
d'aliments d'origen funcionals
18:10-19:00 vegetal Il
19:10-20:00
20:10-21:00

Codi Assignatura

102232 Ampliacio de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricio aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal Il

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacié sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19

18/10/2018



Tercer curs i OP Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA) 2S
Curs 2018-19

13 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
06/05/2019] 07/05/2019 08/05/2019 09/05/2019 10/05/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00
11:10-12:00
12:10-13:00 102253 102253 102253
Técniques Tecniques Tecniques
d'avaluacio d'avaluacio d'avaluacio
sensorial sensorial sensorial
13:10-14:00 (seminari) (seminari) (seminari)
. . 102232 102232
15:00-15:50 Ampliacio de Ampliacio de
tecnologies del 102233 tecnologies del
processat Nutricio aplicada processat
. . d'aliments d'aliments d'origen
16:00-16:50 d'origen animal animal
. . 102589
17:10-18:00 Tecnologia del 102250
102250 - . o
processat Additius alimentaris | Additius alimentaris i
d'aliments funcionals  2.1.07 funcionals
'ori o 2.1.07
18:10-19:00 d onger:lvegetal
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'orig
102233 Nutricié aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal Il
102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacié sensorial OP

Horari_GCTA 2s_3ciOP_18-19 18/10/2018



Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

14 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
13/05/2019 14/05/2019 15/05/2019 16/05/2019 17/05/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00
11:10-12:00
12:10-13:00 102253 102253 102253
Técniques Técniques Técniques
d'avaluacio d'avaluacio d'avaluacio
sensorial sensorial sensorial
13:10-14:00 (seminari) (seminari) (seminari)
. . 102232 102232 102232
15:00-15:50 Ampliacié de Ampliacié de Ampliacié de
tecnologies del 102233 tecnologies del 102233 tecnologies del
processat Nutricié aplicada processat Nutricié aplicada processat
. . d'aliments d'origen d'aliments d'origen d'aliments d'origen
16:00-16:50 animal animal animal
17:10-18:00 102589 102589
Tecnologia del 102250 Tecnologia del Additi 102|.250 taris i
processat Additius alimentaris i processat ! 'fti;g:;r; anst
d'aliments d'origen funcionals d'aliments d'origen
18:10-19:00 vegetal Il vegetal Il
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutrici6 aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal I

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacio sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19

18/10/2018




Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

15 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
20/05/2019 21/05/2019 22/05/2019 23/05/2019 24/05/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00
11:10-12:00
12:10-13:00 102253 102253 102253
Técniques Técniques Técniques
d'avaluacio d'avaluacio d'avaluacio
sensorial sensorial sensorial
13:10-14:00 (seminari) (seminari) (seminari)
. . 102232 102232 102232
15:00-15:50 Ampliacié de Ampliacié de Ampliacié de
tecnologies del 102233 tecnologies del 102233 tecnologies del
processat Nutricié aplicada processat Nutricié aplicada processat
. . d'aliments d'origen d'aliments d'origen d'aliments d'origen
16:00-16:50 animal animal animal
17:10-18:00 102589 102589 109950
Tecnologia del . 102.250 . Tecnologia del Additius alimentaris i
g Additius alimentaris i processat )
processat d'aliments funcionals d'ali ts dori funcionals
d'origen vegetal Il aliments d'origen
18:10-19:00 vegetal Il
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutrici6 aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal I

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacio sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19

18/10/2018




Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

16 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
27/05/2019 28/05/2019 29/05/2019 30/05/2019 31/05/2019
8:00-8:50
9:00-9:50

10:10-11:00
11:10-12:00
12:10-13:00 102253 102253 102253

Técniques Técniques Técniques

d'avaluacio d'avaluacio d'avaluacié

sensorial sensorial sensorial
13:10-14:00 (seminari) (seminari) (seminari)

. . 102232 102232
15:00-15:50 Ampliacio de Ampliacio de
tecnologies del 102233 tecnologies del 102233
processat Nutricié aplicada processat Nutricié aplicada
. . d'aliments d'origen d'aliments d'origen
16:00-16:50 animal animal
17:10-18:00 102589 102589 109950
Tecnologia del Additi 102|.250 taris | Tecnologia ?el Additius alimentaris i
processat d'aliments I |fus a.lmeln ans| . processla . funcionals
d'origen vegetal II uncionals d'aliments d'origen

18:10-19:00 vegetal Il
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutrici6 aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal Il

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacio sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19

2S

18/10/2018



Tercer curs i OP Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA) 2S
Curs 2018-19

17 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
03/06/2019 04/06/2019 05/06/2019 06/06/2019 07/06/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00
11:10-12:00
12:10-13:00
13:10-14:00
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18:10-19:00
19:10-20:00
20:10-21:00
Aula de grup gran: 2.1.07
Codi Assignatura
102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricio aplicada
102234 Practiques del processat d'aliments
102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal |l
102250 Additius alimentaris i funcionals OP
102253 Técniques d'avaluacio sensorial OP

Horari_GCTA 2s_3ciOP_18-19 18/10/2018



Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

18 Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
10/06/2019 11/06/2019 12/06/2019 13/06/2019 14/06/2019
8:00-8:50
9:00-9:50
10:10-11:00
11:10-12:00
12:10-13:00
13:10-14:00
S
15:00-15:50 3 S
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17:10-18:00 s o
<
18:10-19:00
19:10-20:00
20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Codi Assignatura

102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricié aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal |l

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacio sensorial OP

Horari GCTA_2s_3ci OP_18-19
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18/10/2018



Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

19

Dilluns

Dimarts

Dimecres

Dijous

Divendres

17/06/2019

8:00-8:50

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

18/06/2019

19/06/2019

20/06/2019

Codi Assignatura

102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricio aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal |l

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacio sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19

21/06/2019

2S

18/10/2018



Tercer curs i OP

Grau en Ciéncia i Tecnologia d'Aliments (GCTA)
Curs 2018-19

20

8:00-8:50

9:00-9:50

10:10-11:00

11:10-12:00

12:10-13:00

13:10-14:00

15:00-15:50

16:00-16:50

17:10-18:00

18:10-19:00

19:10-20:00

20:10-21:00

Aula de grup gran: 2.1.07

Dilluns Dimarts Dimecres Dijous Divendres
24/06/2019 25/06/2019 26/06/2019 27/06/2019 28/06/2019
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Codi Assignatura

102232 Ampliacié de tecnologies del processat d'aliments d'origen animal
102233 Nutricio aplicada

102234 Practiques del processat d'aliments

102589 Tecnologia del processat d'aliments d'origen vegetal I

102250 Additius alimentaris i funcionals OP

102253 Técniques d'avaluacio sensorial OP

Horari_ GCTA_2s_3c i OP_18-19

2S

18/10/2018



